LEIDENSCHAFTLICH A‘
SEIN!

Erliegen Sie
der feurigen Mischung
aus Chilis und Zwiebeln
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ZU KOMBINIEREN MIT

Paprika, Zucchini, Oliven, Zitronen, Krautern, Mais, Karotten und grine
Bohnen
- Rotem oder weibem Fleisch

- Erbsen, Nudeln
- Feto
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REZEPT IDEEN )
)
Feurige Sauce zu kaltem Braten
- Scharf fur rustikales Club-Sandwich: Landbrot, Hahnchenbrustfilet,
Paprika und Fetawurfel
- Vegetarischer Nudelsalat ¢ la Algerienne: feine Streifen von Zucchini,
schwarzen Oliven, kandierten Zitronen, Koriander und frischer Minze

- Lecker zu orientalischer Mezze: mit grionen Bohnen, Mais, Karotten und
Erbsen

PRAKTISCHE INFOS

- 950g Flasche

- 12 Flaschen im Karton

- 12 Monate ungekohlt lagerfahig

- Nach dem Offnen 4 Wochen kohl aufoewahren




